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1. Пояснительная записка
1.1.Нормативная база реализации ОПОП      

Настоящий учебный план программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих среднего
профессионального образования Государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения
" Областной многопрофильный техникум" разработан на основе федерального государственного образовательного
стандарта (далее ФГОС) по профессии среднего профессионального образования (далее – СПО), утвержденного
приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 09 декабря 2016 г. № 1569,
зарегистрированного Министерством юстиции (рег. № 44898 от 22 декабря 2016  г.) 43.01.09 Повар, кондитер

         При разработке учебного плана также использованы: 

Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»

Профессиональный стандарт «Повар», утвержденный приказом Министерством труда и социальной защиты РФ от
08.09.2015 г. № 610 н

Профессиональный стандарт «Кондитер», утвержденный приказом Министерством труда и социальной защиты
РФ  от 07.09.2015 г.   № 597н

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 25.06.2014 г. № 632 «Об установления
соответствия профессий и специальностей среднего профессионального образования, перечни которых
утверждены приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 29.10.2013 г.№ 1199 (с
изменениями и дополнениями)

Приказ Министерства образования и науки Российской Федераци от 14 июня 2013г. №464 "Об утверждении
Порядка организациии осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего
профессионального образования" с изменениями от 15.12. 2014 г.

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 17.05.2012 г. № 413 «Об утверждении
федерального государственного образовательного стандарта среднего общего образования» (ред. от 29.06.2017 г.)

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 16.08.2013 г. № 968 ( в ред.31.01.2014 г,
17.11.2017 N 1138) ) «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по
образовательным программам среднего профессионального образования»; 

Приказ Министерства образования и науки РФ от 18.04 2013 г. № 291 «Об утверждении Положения о практике
обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные программы среднего
профессионального образования  (ред. от 18.08.2016 г.) 

Рекомендацииями по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных
программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований
федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего
профессионального образования (письмо Министерства образования и науки Российской Федерации от 17.03.2015
г. № 06-259)

Порядок заполнения, учета и выдачи дипломов о среднем профессиональном образовании и их дубликатов,
утвержденный приказом Минобрнауки РФ N 1186 от 25.10.2013

1.2. Организация учебного процесса и режим занятий

Начало учебных занятий на всех курсах - 1 сентября, окончание учебных занятий на каждом курсе в
соответствии с календарным учебным графиком. Продолжительность учебной недели - шестидневная.
Учебные занятия сгруппированы парами, продолжительность одного часа - 45 минут.

Объем обязательных (аудиторных) учебных занятий обучающихся в период теоретического обучения не
превышает 36 часов в неделю

Общая продолжительность каникул составляет 35 недель: на 1,2,3 курсах 11 недель в год, из них 2 недели зимой;
на 4 курсе 2 недели.



В общеобразовательном, общепрофессиональном и профессиональном циклах выделяется объём работы
обучающихся во взаимодействии с преподавателем по видам учебных занятий (урок, практическое занятие,
лабораторное занятие. консультации); в общепрофессиональном и профессиональном циклах (урок, практическое
занятие, лабораторное занятие,консультации,самостоятельная работа обучающихся, без взаимодействия с
преподавателем).
С целью оценки и контроля результатов подготовки и учета индивидуальных образовательных достижений
обучающихся применяются: входной, текущий и итоговый контроль.Система контроля и оценки процесса и
результатов освоения ППКРС осуществляется в соответствии с Положением о текущем контроле успеваемости
и промежуточной аттестации обучающихся ГБПОУ Областной многопрофильный техникум. Оценивание
результатов производится по пятибалльной шкале. Конкретные формы и виды контроля определяются ведущим
преподавателем.
При проведении лабораторных работ, практических работ и семинарских занятий, при работе в компьютерном
классе группа может делиться на подгруппы численностью не менее 12 человек, если это предусмотрено
содержанием рабочей программы дисциплины, МДК ,при наличии методических рекомендаций и учебно-
методического комплекса.

Освоение общепрофессионального цикла ППКРС предусматривает освоение дисциплины ОП.12 Практикум по 
основам военной службы  отводится на освоение основ военной службы в объеме 35 академических часов (для 
юношей). В период обучения с юношами проводятся учебные сборы (согласно пункта 1 статьи 13 ФЗ «О воинской 
обязанности и военной службе» от 28.03.1998 г № 53-ФЗ и Приказа Минобразования и науки РФ № 134 от 
24.02.2010 г.) в рамках освоения дисциплины ОП.12 Практикум по основам военной службы. Для подгрупп 
девушек в рамках дисциплины ОП.12 Практикум по основам военной службы предусмотрено освоение основ 
В общепрофессиональный цикл включена дисциплина «Физическая культура» в объёме 40 академических часов,
что в пределах допустимой ФГОС нормы. Для обучающихся инвалидов и лиц с ограниченными возможностями
здоровья образовательная организация устанавливается особый порядок освоения дисциплины "Физическая
культура"(адаптационная) с учетом состояния их здоровья.

Объем самостоятельной работы обучающихся определяется техникумом самостоятельно в соответствии с
требованиями ФГОС СПО в пределах объема образовательной программы в количестве 42 часов, необходимом
для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и
содержанием учебной дисциплины.

При реализации ППКРС предусматриваются практики: учебная и производственная. Учебная практика
(производственное обучение) проводится в мастерских, лабораториях на базе техникума. Производственная
практика проводится в организациях, направление деятельности которых соответствует профилю подготовки
обучающихся. Сроки и объемы практики отражаются в календарном учебном графике. Аттестациия по итогам
учебной практики проводится в виде дифференцированного зачета. Аттестация по итогам производственной
практики проводится в виде дифференцированного зачета, с учетом результатов, подтвержденных документами
соответствующих организаций. 

Учебная практика и производственная практика проводятся при освоении обучающимися профессиональных
компетенций в рамках профессиональных модулей и реализуются  концентрированно в несколько периодов.
Образовательное учреждение имеет право изменять сроки проведения практик с сохранением объема часов на
данный вид практики.

1.3. Общеобразовательный цикл

Общеобразовательный цикл ППССЗ сформирован в соответствии с Рекомендациями по организации получения
среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального
образования на базе основного общего образования с учетом требований федеральных государственных
образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального
образования (письмо Министерства образования и науки Российской Федерации от 17.03.2015 г. № 06-259)(с
уточнениями от 2017г); письма Министерства образования и науки Российской Федерации от 20 июня 2017 г. N
ТС-194/08 "Об организации изучения учебного предмета"Астрономия"(вместе с "методическими рекомендациями
по введению учебного предмета "Астрономия" как обязательного для изучения на уровне среднего общего
образования").Профиль обучения  - естественнонаучный. 



В соответствии с ФГОС СПО нормативный срок освоения ППКРС по профессии при очной форме получения
образования для лиц, обучающихся на базе основного общего образования с получением среднего общего
образования, увеличивается на 82 недели из расчета: теоретическое обучение (при обязательной учебной нагрузке
36 часов в неделю) – 57 нед., промежуточная аттестация – 3 недели, каникулярное время – 22 недели. 

Учебное время, отведенное на теоретическое обучение (2052 час.), распределено на изучение учебных
дисциплин общеоразовательного цикла из обязательных предметных областей,изучаемых на базовом и
профильном уровнях , и дополнительные по выбору обучающихся , на основе выбранного естественнонаучного
профиля. Дополнительные учебные дисциплины по выбору обучающихся -Экология родного края, Психология
общения, История родного края, Основы предпринимательской деятельности, Основы индивидуального
проектирования. Эффективное поведение на рынке труда, Основы финансовой грамотности, Этикет делового
общения. Учебные дисциплины общеобразовательного цикла реализуются рабочими программами
разработанными на основании примерных программам общеобразовательных учебных дисциплин,
рекомендованные Федеральным государственным автономным учреждением "Федеральный институт развития
образования( ФГАУ "ФИРО"), в качестве примерных программ для реализации основной профессиональной
образовательной программы СПО на базе основного общего образования с получением среднего общего
образования, протокол № 3 от 21 июля 2015г.

В процессе реализации среднего общего образования предусмотрено выполнение обучающимися индивидуальных
проектов в рамках одной или нескольких изучаемых учебных дисциплин в любой избранной области деятельности
(познавательной,практической,учебно-исследовательской,социальной,художественно-творческой, иной).

После освоения общеобразовательных дисциплин проводится промежуточная аттестация. По дисциплинам:
русский язык, математика-письменно, физика ,информатика, химия, обществознание -устно, предусмотрены
экзамены. По остальным дисциплинам общеобразовательного цикла проводятся дифференцированные зачеты по
окончанию данной дисциплины. По дисциплине "Физическая культура" 1-4 семестры проводятся зачеты, в 5
семестре - дифференцированный зачет.

Общеобразовательная полготовка осуществляется рассредоточено с 1-3 курс обучения, одновременно с освоением
ППКРС. Умения и знания, полученные обучающимися при освоении учебных дисциплин общеобразовательного
цикла, расширяются в процессе изучения по профессии дисциплин, МДК профессионального цикла ППКРС.

1.4. Формирование вариативной части ООП

Объем часов при формировании вариативной части, согласно ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, 
в количестве 1260 часов распределён следующим образом:                                                                                                  
- на расширение общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей для овладения 
профессиональными компетенциями, соответствующими основным видам профессиональной деятельности; -на 
общепрофессиональный цикл - 301 часов, в том числе, в рамках цикла введены дополнительные 
дисциплины:ОП.10 Русский язык и культура речи - 66 часов; ОП.11 ИКТ в профессиональной деятельности - 74 
часа,  ОП.12 Практикум по основам военной службы-35 часов;- на профессиональный цикл - 959 часов.                     

1.5. Формы проведения консультаций 

Консультации проводятся в рамках промежуточной аттестации. Формы проведения консультации :групповые
(письменные или устные, определяются преподавателем). Консультации проводятся в соответствии с
утвержденным расписанием.

1.6. Порядок и формы проведения текущего контроля, промежуточной  аттестации обучающихся
Промежуточная аттестация обучающихся проводится в соответствии с Положением о текущем контроле
успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся ГБПОУ Областной многопрофильный техникум в
форме: зачета, дифференцированного зачета, экзамена и экзамена по модулю (квалификационный). Формы и
сроки проведения промежуточной аттестации определяются рабочим планом, календарным учебным графиком и
доводятся до сведения обучающихся в течение первых двух месяцев от начала обучения. 



Текущий контроль успеваемости проводится преподавателем на любом из видов учебных занятий. Конкретные
формы и процедуры текущего контроля ( контрольная работа, тестирование, опрос, и др.) по дисциплинам и МДК,
профессиональным модулям разрабатываются преподавателем самостоятельно исходя из специфики учебной
дисциплины.
Количество зачетов и дифференцированных зачетов не превышает 10 в течение учебного года (без учета зачетов и
д/з по дисциплине "Физическая культура"),  количество экзаменов - 8. 

Проведение зачетов и дифференцированных зачетов осуществляется за счет часов, отведенных на изучение
дисциплины, МДК, практику. Продолжительность промежуточной аттестации по дисциплинам, МДК, практикам в
форме зачета и дифференцированного зачета определяется рабочей программой.

Экзамен проводится по завершению учебной дисциплины, МДК, экзамен по модулю (квалификационный)  - по 
завершению изучения всех элементов  модуля. Экзамен по дисциплине, МДК, профессиональному модулю может 
проводиться в течение учебного семестра на следующий день после окончания изучения учебного материала. При 
этом дней на подготовку к экзаменам не отводится. При проведении экзаменнационной сессии интервал между 
экзаменами составляет не менее 2 календарных дней, первый экзамен может проводиться в первый день сессии.

По завершению освоения каждого профессионального модуля проводится экзамен по модулю
(квалификационный), направленный на проверку сформированности компетенций и готовности выпускника к
выполнению вида профессиональной деятельности, определенных в разделе «Требования к результатам освоения
ПООП» федерального государственного образовательного стандарта. Итогом проверки является однозначное
решение: вид профессиональной деятельности «освоен» / «не освоен», с выставлением оценки.

Экзамен по дисциплине и экзамен по модулю (квалификационный) проводятся за счет времени, отведенного на
проведение промежуточной аттестации. Всего на проведение промежуточной аттестации отводится 3 недели по
дисциплинам общеобразовательного цикла и 3 недели на профессиональный цикл.

1.7. Формы проведения государственной итоговой аттестации 
 Государственная  итоговая  аттестация проводится в форме защиты выпускной квалификационной работы в виде 
демонстрационного экзамена, в течение 2 недель.                                                                                                                  
Государственная итоговая аттестация проводится в соответствии с Порядком проведения государственной 
итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденного 
приказом Министерства образования и науки Российской Федерации 16.08.2013 г. № 968 (в ред. Приказов 
Минобрнауки РФ от 31.01.2014 N 74, от 17.11.2017 N 1138) и ежегодно пересматриваемой и утверждаемой 
Программой государственной итоговой аттестации . Материалы для проведения государственной  итоговой 
аттестации утверждаются директором техникума после согласования с методической комиссией и работодателем. 

.
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2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях) для очной формы обучения                       

26 6

35 2 2 2

2 3 4 5 6

0

39

ВсегоГосударственная итоговая аттестация КаникулыПромежуточная аттестация
Курсы

Обучение по дисциплинам и 
междисциплинарным курсам

Учебная практика Производственная практика



1 2 3 4 5 6 7 8 17 22 2 17 22,0 2 16,5 0,5 23,5 0,5 16,5 0,5 21,5 0,5

1 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19

ОУД.00 2160 0 2052 1486 566 0 36 72 612 0 0 612 0 0 688 24 48 688 0 0 300 0 0 300 0 0 252 12 24 252 0 0 200 0 0 200 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1170 0 1134 744 390 0 12 24 230 0 0 230 0 0 258 0 0 258 0 0 274 0 0 274 0 0 172 12 24 172 0 0 200 0 0 200 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.01 э 132 0 114 102 12 0 6 12 26 0 0 26 0 0 28 0 0 28 0 0 32 0 0 32 0 0 28 6 12 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.02 дз 171 0 171 171 0 0 0 0 42 0 0 42 0 0 26 0 0 26 0 0 36 0 0 36 0 0 20 0 0 20 0 0 47 0 0 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.03 дз 171 0 171 0 171 0 0 0 34 0 0 34 0 0 34 0 0 34 0 0 26 0 0 26 0 0 26 0 0 26 0 0 51 0 0 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.04 э 246 0 228 210 18 0 6 12 56 0 0 56 0 0 28 0 0 28 0 0 112 0 0 112 0 0 32 6 12 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.05 дз 36 0 36 30 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.06 дз 171 0 171 171 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 0 0 24 0 0 34 0 0 34 0 0 30 0 0 30 0 0 83 0 83 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.07 дз дз дз дз дз 171 0 171 0 171 0 0 0 38 0 0 38 0 0 44 0 0 44 0 0 34 0 0 34 0 0 36 0 0 36 0 0 19 0 0 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.08 дз 72 0 72 60 12 0 0 0 34 0 0 34 0 0 38 0 0 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

810 0 738 576 162 0 24 48 308 0 0 308 0 0 430 12 24 430 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.09 э 126 0 108 6 102 0 6 12 32 0 0 32 0 0 76 6 12 76 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.10 э 126 0 108 90 18 0 6 12 34 0 0 34 0 0 74 6 12 74 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.11 э 189 0 171 147 24 0 6 12 76 0 0 76 0 0 95 6 12 95 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.12 э 189 0 171 171 0 0 6 12 94 0 0 94 0 0 77 6 12 77 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.17 дз 72 0 72 62 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.18 дз 72 0 72 66 6 0 0 0 36 0 0 36 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.19 дз 36 0 36 34 2 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

180 0 180 166 14 0 0 0 74 0 0 74 0 0 0 0 0 0 0 0 26 0 0 26 0 0 80 0 0 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УД.01/УД 02 дз 38 0 38 38 0 0 0 0 38 0 0 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УД.03/УД 04 дз 54
0 54

50 4
0 0 0 0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
54

0 0 54 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0

УД..05/ УД 06 дз 36
0 36

32 4
0 0 0 36

0 0 36 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0
0

0 0 0 0 0

УД.07/УД 08 дз 52 0 52 46 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 26 0 0 26 0 0 26 0 0 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3564 42 2334 1614 720 1188 36 72 0 0 0 0 0 0 104 0 0 102 0 2 312 0 0 304 0 8 540 12 24 390 144 6 394 6 12 140 252 2 846 6 12 590 252 4 594 6 12 308 216 10 774 6 12 440 324 10

ОП.00 625 22 603 366 237 0 0 0 0 0 0 0 0 0 104 0 0 102 0 2 144 0 0 138 0 6 36 0 0 34 0 2 0 0 0 0 0 0 91 0 0 91 0 0 110 0 0 104 0 6 140 0 0 134 0 6

ОП.01 дз 58 2 56 44 12 0 0 0 0 28 0 28 0 30 28 2 0 0 0 0 0
ОП.02 дз 44 2 42 36 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44 42 2 0

ОП.03 дз 58 2 56 50 6 0 0 0 0 22 0 22 0 0 36 34 2 0 0 0 0 0

ОП.04 дз 38 2 36 30 6 0 0 0 0 0 38 36 2 0 0 0 0 0

ОП.05 дз 76 2 74 58 16 0 0 0 0 0 40 40 0 36 34 2 0 0 0 0

ОП.06 дз 54 2 52 48 4 0 0 0 0 54 0 52 0 2 0 0 0 0 0 0

ОП.07 дз 46 4 42 2 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46 42 4 0

ОП.08 кдз 36 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0

ОП.09 дз 40 0 40 0 40 0 0 0 0 0 0 0 0 20 20 0 20 20 0 0

ОП.10 дз 66 4 62 62 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 66 62 4

ОП.11 дз 74 2 72 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 74 72 2

ОП.12 кдз 35 0 35 0 35 0 0 0 0 0 0 0 0 35 35 0 0 0

ПМ.00 2939 20 1731 1248 483 1188 36 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 168 0 166 0 2 504 12 24 356 144 4 394 6 12 140 252 2 758 6 12 502 252 4 484 6 12 264 216 4 634 6 12 306 324 4

ПМ.01 404 4 256 184 72 144 12 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 168 0 0 166 0 2 236 12 24 90 144 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

эк 0 6 12 6 12

МДК.01.01 дз 72 2 70 52 18 0 0 0 0 0 72 70 2 0 0 0 0 0

МДК.01.02 э 188 2 186 132 54 0 6 12 0 0 96 96 0 92 6 12 90 2 0 0 0 0

УП.01 дз 72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 72 72 0 0 0 0

ПП.01 дз 72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 72 72 0 0 0 0

ПМ.02 662 4 406 292 114 252 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 268 0 0 266 0 2 394 6 12 140 252 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

эк 0 6 12 6 12

МДК.02.01 108 2 106 88 18 0 0 0 0 0 0 58 56 2 50 50 0 0 0 0

МДК.02.02 302 2 300 204 96 0 0 0 0 0 0 210 210 0 92 90 2 0 0 0

УП.02 дз 108 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 108 108 0 0 0

ПП.02 дз 144 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 144 144 0 0 0

кдз
Процессы приготовления, подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Учебная практика

Экзамен по модулю
Организация приготовления, подготовки к реализации и 
хранения кулинарных полуфабрикатов

Эк

Экзамен по модулю

Учебная практика

Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и 
гигиены
Основы товароведения продовольственных товаров

Практикум по основам военной службы

Профессиональные модули

Экология

Биология  

Информатика   

Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов 
для блюд, кулинарных изделий разнообразного 
ассортимента Эк

Иностранный язык

Общеобразовательный цикл

География

Химия

Русский язык и культура речи 

Дополнительные учебные предметы, по выбору 
обучающихся, предлагаемые техникумом

Экология родного края./Психология общения./ Психология 
общения (адаптационная)
История родного края / Основы предпринимательской 
деятельности.

Общепрофессиональный  цикл

Безопасность жизнедеятельности

Экономические и правовые основы профессиональной 
деятельности
Основы калькуляции и учета

Охрана труда

Математика

Физика

С
ам

ос
то
ят
ел
ьн
ая

 у
ч
еб
н
ая

 р
аб
от
а

История

Производственная практика

Производственная практика

Организация приготовления, подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Иностранный язык в профессиональной деятельности

Процессы приготовления, подготовки к реализации 
ф б

Русский язык

Литература

Учебные предметы по выбору из обязательных 
предметных областей

Основы безопасности жизнедеятельности

Информационно-коммуникационные технологии в 
ф й

Программа подготовки квалифицированных рабочих, 
служащих

Астрономия

Эффективное поведение на рынке труда / Основы 
индивидуального проектирования

Основы финансовой грамотности / Этикет делового 
общения

Общие учебные предметы

2 3

Техническое оснащение   и организация рабочего места

Физическая культура / Физическая культура 
(адаптационная)

Физическая культура 

Обществознание (вкл. экономику и право)  

пр
ом

еж
ут
оч
на
я 

ат
те
ст
ац
ия

уч
еб
ны

е 
за
ня
ти
я

ко
нс
ул
ьт
ац
ии

в том числе

уч
еб
ны

е 
за
ня
ти
я

са
мо

ст
оя
те
ль
на
я 
ра
бо
та

пр
ак
ти
ки

са
мо

ст
оя
те
ль
на
я 
ра
бо
та
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17 
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5 сем.  
16,5 
нед. 
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в том числев том числе

8 сем.  
21,5не
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6 сем.  
23,5  
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ии
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3. План учебного процесса 

И
н
де
к
с

Наименование циклов,  дисциплин, профессиональных модулей, 
МДК, практик

Ф
ор
м
ы

 п
р
ом

еж
ут
оч
н
ой

 а
тт
ес
та
ц
и
и

В
се
го

 о
бъ
ем

 о
бр
аз
ов
ат
ел
ьн
ой

 н
аг
р
уз
к
и Учебная нагрузка обучающихся, час. Распределение обязательной учебной нагрузки по курсам и семестрам, час. в семестр

III курс II курс 

пр
ак
ти
ки

Работа обучающихся во взаимодействии с 
преподавателями

вс
ег
о 
за
н
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и
й

, в
 т
ом

 ч
и
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е
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ор
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за
ня
ти
я

ла
бо
ра
то
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IV курс 

пр
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оч
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я 
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ац
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са
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оя
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ль
на
я 
ра
бо
та

I курс 

пр
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оч
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я 

ат
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ст
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ия

пр
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на
я 

ат
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ия

пр
ак
ти
ки

в том числев том числе

пр
ак
ти
ки
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ны

е 
за
ня
ти
я

2 сем.  
22 
нед.



ПМ.03 577 4 321 236 85 252 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 577 6 12 321 252 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

эк 0 6 12 6 12

МДК.03.01 102 2 100 82 18 0 0 0 0 0 0 0 0 102 100 2 0

МДК.03.02 223 2 221 154 67 0 0 0 0 0 0 0 0 223 221 2 0

УП.03 дз 108 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 108 108 0

ПП.03 дз 144 0 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 144 144 0

ПМ.04 496 4 276 194 82 216 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 178 0 0 178 0 0 318 6 12 98 216 4 0 0 0 0 0 0

эк 0 6 12 6 12

МДК.04.01 72 2 70 58 12 0 0 0 0 0 0 0 0 38 38 0 34 32 2 0

МДК 04.02 208 2 206 136 70 0 0 0 0 0 0 0 0 140 140 0 68 66 2 0

УП.04 дз 108 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 0

ПП.04 дз 108 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 0

ПМ.05 800 4 472 342 130 324 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 166 0 0 166 0 0 634 6 12 306 324 4

эк 0 0 0 6 12 6 12

МДК.05.01 144 2 142 118 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78 78 0 66 64 2

МДК.05.02 332 2 330 224 106 0 0 0 0 0 0 0 0 0 88 88 0 244 242 2

УП.05 дз 144 0 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 144

ПП.05 дз 180 0 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180 180

ПА 108 0 0 0 0 0 0 0

ГИА 72 0 0 0 0 0 0 0

5904 42 4386 3100 1286 1188 72 144 612 0 0 612 0 0 792 24 48 790 0 2 612 0 0 604 0 8 792 24 48 642 144 6 594 6 12 340 252 2 846 6 12 590 252 4 594 6 12 368 216 10 774 6 12 440 324 10

36,0 36,0 36,0 36,0 36,0 36,0 36,0 36,0

612 792 612 648 342 594 378 450

Консультации  предусмотрены  в период проведения  промежуточной аттестации. 0 0 0 72 108 108 108 144

0 0 0 72 144 144 108 180

0 24 0 24 6 6 6 6

0 48 0 48 12 12 12 12

0 0 0 0 0 0 0 72

0 4 0 3/1эк 1эк 1эк 1эк 1эк

4 6 5 6 7 4 6 5

Экзамен по модулю

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Организация приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

учебной практики

производств. практики

консультации

государственной итоговой 
аттестации
экзаменов (в т.ч. экзаменов 
(квалификационных), ед.

ко
ли
че
ст
во

дифференцир. зачетов с учетом 
физ.кул., ед.

об
ъе
м,

 ч
ас

.

дисциплин и МДК

кдз

Государственная итоговая аттестация в форме защиты выпускной квалификационной работы в виде
демонстрационного экзамена ( с 16.06..2022 г по 29.06.2022 г)

промежуточной аттестации

В
се
го

Всего

Учебная практика

Производственная практика

Государственная итоговая аттестация

Промежуточная аттестация по профессиональному 
циклу

Эк

Учебная практика 

кдз

Организация приготовления, подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Экзамен по модулю

Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих 
и холодных сладких блюд, десертов, напитков

Эк

Учебная практика

Эк

кдз

Организация приготовления, подготовки к реализации 
горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

Производственная практика

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

Экзамен по модулю

Процессы приготовления, подготовки к реализации и 
б й

Производственная практика



36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

1 т т т т т т т т т т т т т т т т т к к т т т т т т т т т т т т т т т т т т т т т т :: 2Э :: 2Э к к к к к к к к к

2 т т т т т т т т т т т т т т т т т к к т т т т т т т т т т т т т т т т т т/ 1Э 0 0 8 8
:: 1Эк 
1Э

:: 1Э к к к к к к к к к

3 т т т т т т т т т т/0 0 0 0/8 8 8 8
8/: 
1Эк

к к т т т т т т т т т т т т т т т ВС т/0 0 0 0/8 8 8 8
8/:: 
1Эк

к к к к к к к к к

4 т т т т т т т т т т т/0 0 0 0/8 8 8
8/: 
1Эк

к к т т т т т т т т т т т т т/0 0 0 0 0/8 8 8 8 8
8/: 
1Эк

ГИА ГИА

Номера календарных недель
АвгустФевраль Март Апрель Май

к
у
р
с

Сентябрь Октябрь Ноябрь

Порядковые номера недель учебного года

Июнь Июль

Календарный учебный график

Декабрь Январь

обучение практика                       

ЭкзаменКаникулыПреддипломная

сборы

Экзамен

квалификационныйпрактика             аттестация                       практика

К Эк

Военные

ЭХ ВС

аттестация    

0 8 ::

Государственная        

итоговая                           

ГИА

Обозначения:

т

Теоретическое Учебная Производственная        Промежуточная        



Наименование учебных 
дисциплин, 

профессиональных модулей
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ОП. 01 Основы 
микробиологии, физиологии 
питания, санитарии и гигиены * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

ОП.02 Основы товароведения 
продовольственных товаров * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

ОП.03 Техническое оснащение  
и организация рабочего места * * * * * * * * * *
ОП.04 Экономические и 
правовые основы 
профессиональной 
деятельности * * * * * * * * *
ОП.05 Основы калькуляции и 
учета * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
ОП.06 Охрана труда * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
ОП.07 Иностранный язык в 
профессиональной 
деятельности * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
ОП.08 Безопасность 
жизнедеятельности * * * * * * * * * * * * * * *
ОП.09 Физическая культура  * * * *
ОП.10 Русский язык и культура 
речи * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
ОП.11 Информационно‐
коммуникационные 
технологии в 
профессиональной 
деятельности * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

ПМ.01 Приготовление и 
подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента * * * * * * * * * * * * * *

ПМ.02 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента * * * * * * * * * * * * * * * * * *

ПМ.03 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента * * * * * * * * * * * * * * * *

ПМ.04 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных и 
горячих сладких блюд, 
десертов, напитков 
разнообразного ассортимента * * * * * * * * * * * * * * *

ПМ.05 Приготовление, 
оформленеи и подготовка к 
реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента * * * * * * * * * * * * * * *
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19 Экологии
20

1
2

1
2

3

1

2

Товароведения продовольственных товаров
Микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены

5. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений для 
подготовки по профессии 43.01.09 Повар, кондитер

Наименование
Кабинеты

Социально-экономических дисциплин

Обществознания

Учебная кухня ресторана (с зонами для приготовления холодных, горячих 
блюд, кулинарных изделий, сладких блюд, десертов и напитков)

Учебный кондитерский цех

Лаборатории

 Самостоятельной работы

Географии

Информатики
ИКТ в профессиональной деятельности

Биологии
Химии

Технологии кулинарного и кондитерского производства
Иностранного языка
Безопасности жизнедеятельности и охраны труда

Физики 

Литературы

Технического оснащения и организации рабочего места

Математики

Русского языка 

Актовый зал

Спортивный комплекс
Спортивный зал 
Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий
Стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или место 

б Залы

Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет
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