
Расписание занятий –1 сессия (1курс)
«Технология продукции общественного питания»

08.12.2020 – 14.12.2020   

	8декабря
	9декабря

	1.Физическая культура-1ч-теория
2.Иностранный язык-2ч-теория

3.Русский язык и культура речи-2ч-теория
	1. Русский язык и культура речи-2ч-теория
2.Химия-2ч-теория
3.Организация обслуживания-2ч-теория

	10декабря
	11декабря

	1. Иностранный язык-2ч-ЛПР(1п)
2. Русский язык и культура речи-2ч-теория

3. Химия-2ч-теория
 4.Иностранный язык-2ч-ЛПР(2п)


	1. Организация обслуживания-2ч-теория
2.Математика-2ч-теория
3. Русский язык и культура речи-2ч-ЛПР

	12декабря
	14декабря 

	1. Русский язык и культура речи-2ч-ЛПР
2. Физическая культура-1ч-з

3. 2.Химия-2ч-теория
	1. Иностранный язык-2ч-ЛПР(2п)

2. Русский язык и культура речи-1ч-теория;1ч-д/з
3. Иностранный язык-2ч-ЛПР(1п)




 График промежуточной аттестации 2020 – 2021 учебный год      

«Технология продукции общественного питания»

1 курс   

	Сессии
	Дата проведения
	Вид промежуточной аттестации
	Наименование учебной дисциплины

	1 сессия
	12декабря
	з
	Физическая культура

	
	14декабря
	д/з
	Русский язык и культура речи

	2сессия
	13февраля
	д/з
	Химия

	
	16февраля
	д/з
	Математика

	
	17февраля
	д/з
	Безопасность жизнедеятельности

	
	18февраля
	д/з
	Организация обслуживания

	3 сессия
	24мая
	э
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

	
	25мая
	д/з
	УП.01Учебная практика

	
	25мая
	д/з
	ПП.01Производственная практика

	
	26мая
	д/з
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга

	
	28мая
	д/з
	МДК.01.01Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

	
	29мая
	д/з
	Физиология питания

	
	31мая
	э(к)
	ПМ.0101Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции


График сдачи   контрольных работ  в учебную часть 2020 – 2021 учебный год

«Технология продукции общественного питания»

1 курс

	Сессия
	Дата сдачи
	Наименование учебной дисциплины

	1 сессия
	11декабря
	Физическая культура

	
	12декабря
	Русский язык и культура речи

	2сессия
	12февраля
	Химия

	
	15февраля
	Математика

	
	16февраля
	Безопасность жизнедеятельности

	
	17февраля
	Организация обслуживания

	3 сессия
	19мая
	Отчеты по УП.01, ПП.01

	
	22мая
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

	
	25мая
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга

	
	27мая
	МДК.01.01Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

	
	28мая
	Физиология питания


